ONGEPORTIONEERD VLEES

«» Buikspek, Porc au grain
«» Nekstuk zb, Porc au grain
« Spareribs Extra

Rundvlees uit Uruguay:

Entrecote, Pull
Ossenhaas, Pull

Rib eye, Pull

Picanha, graangevoerd
Ossenhaas, graangevoerd
Rib Eye, graangevoerd
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Steak, Aberdeen Angus |
Bavette, halve maan
Bavette, graangevoerd
BIETMETEES

Entrecote, Rubia Gallega
Entrecote, graangevoerd
Maminha, graangevoerd
Runder Spareribs

Drukfouten en prijswijzigingen voorbehouden.
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Kalfs Rib Eye
Kalfs Entrecote
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OPENINGSTIJDEN
WEEK 52

Ma. 21 dec. 8.00-17.30
Di. 22dec. 8.00-17.30
Wo 23 dec. 8.00-17.30
Do. 24 dec. 8.00-16.00
Vr. 25 dec. Gesloten #
Za. 26 dec. Gesloten #

WEEK 53 4" 26 dec vm3jon

De gehele week gesloten

3

French Racks 38mm
« Scharrelkip, Label Rouge

«» Eendeborstfilet cannet

BESTELLIJSTEN

Maak de feestdagen extra lekker!
Bestellijsten voor vlees, gourmet-
en fondueschotels vindt u in
WEEK 1 onze winkel en op onze website.

: Bestellen kan vanaf 1 december.
Ma' 4 J.an. 9.00-17.30 Van overige producten hebben we
Di. e el Gesloten o volop voorraad! Vleeswaren en
Wo 6jan. 8.00-17.30 salades zijn niet vooraf te bestellen.
Do. 7jan. 8.00-17.30
Vr. 8jan. 8.00-18.00

Za. 9jan. 8.00-16.00

Anton van Oevelen, keurslager g
& Nispensestraat 6, Roosendaal keurslagerijvanoevelen -
L 0165 -535 166 f KeurVanOevelen
www.vanoevelen keurslager.nl

LTI E. 2 PARKEERGARAGE NIEUWE MARKT EERSTE 20 MINUTEN GRATIS
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VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio
per portie (80 gram) 95
voor 7-

Vitello tonato
per portie (80 gram)

795

Ragouts

«2» Kippenragout

Patés

& Wildpaté

«» Cranberrypaté
& Kerstpaté

Tapas / Borrelschotel

& Serrancham = Genova
«» Tapenade & Balletjes
& Olijvenmix ~ « Grillspek

Luxe hamsoorten

«» Parmaham

«» Serranoham
& Jamon Duroc
«» Nootham

«» Cecina de Leon

WILD EN
GEVOGELTE

Carnicas Dibe bestaat al 35

jaar en is al jaren onze leveran-
cier van wild zwijn en hert.

Dit bedrijf heeft de afgelopen
jaren bewezen een betrouwbare
producent te zijn van mooi
uitgesneden en zeer smaakvolle
producten!

Herten Goulash
Hertenhaas
Hertennek
Wildzwijnlende

&
&
&
Ly

KERSTDESSERTS
W

Klassieke Tiramisu

Luchtig, romig en feestelijk.
Puur Italiaans genot.

SEED

Cheesecake Dessert
Vol van smaak met aardbei

en speculoos.
430
voor “Fa

per stuk

VLEESGERECHTEN

Rundvlees

«»  Ossenhaas
«» Entrecote Rubia Galega
< Maminha

Varkensvlees
(Porc au Grain)

«» Varkensrack
«» Varkensoester
«» Varkenshaas
2 Fricandeau

Kalfsvlees

Kalfszwezerik
Kalfsoester
Ossobucco
Entrecote
Kalfshaas
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Perfect gegaard vlees met

REVERSE SEARING!

Wil je thuis een steak bereiden
zoals in een goed restaurant?
Ontdek reverse searing — dé
methode voor perfect
gegaard vlees met een

heerlijk krokant korstje.

Bij reverse searing

gaar je het vlees eerst
langzaam in de oven

op lage temperatuur. Hierdoor
blijft het sappig en gelijkmatig
roze van binnen. Daarna geef
je het vlees in een gloeiend
hete pan of op de BBQ een
korte, krachtige “sear” voor die
onweerstaanbare korst en extra
smaak.

Ideaal voor grote stukken vlees
zoals entrecote, ribeye of cote de
boeuf. Vraag ons gerust naar het
beste stuk om te reverse searen
— we helpen je graag op weg,
inclusief tips voor bereiding!

Rare } 52 °C

Medium rare } 55 °C
Medium } 58 °C
Well done ) 65 °C
» »v R
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BEZOEK ONZE WEBSHOP!

Alles voor je Gourmet en Fondue
bestellen? Nu ook mogelijk via

onze webshop. Afhalen is mogelijk

op donderdag 24 december.

GOURMET EN FONDUE

Gourmet

Kalkoen
Kipfilet
Reepjes
Slavinkje

Ossenhaas
Varkenshaas
Shaslick
Hamburgertje
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per persoon (ca. 300 gr.)

1350

Ossenhaas
Varkenshaas
Kalfsvlees
Minivinkje

Mini balletje
Slavinkje
Kipfilet
Kalkoen

EEEE

per persoon (ca. 300 gr.)

1350

COMPLEET

Maak je gourmet- of
fondueschotel compleet met:

«» Huzarensalade «» Stokbrood
«» Pastasalade «» Kruidenboter
~» Rauwkost < Sausjes

per persoon (ca. 300 gr.)

1000

< CADEAUTIP

MET MEER SMAAK GENIETEN



