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Sappige spareribs of een imposante
cote de boeuf? Heerlijk, zo’n groot
stuk vlees op de BBQ. Vraag ons

naar een passend bereidingsadvies.

Buikspek, Porc au grain
Nekstuk zb, Porc au grain
Spareribs Extra

BBQ Experience Center
Badhuisstraat 18

4703BH Roosendaal
RUNDVLEES UIT URUGUAY:

Entrecote, Pull
Bel: 085 - 130 1181 Ossenhaas, Pull

Mail: info@bbgexperiencecenter.nl Rib eye, Pull
Web: www.bbgexperiencecenter.nl Picanha, graangevoerd
Ossenhaas, graangevoerd

uDENans'" JDEN §, a2 Rib Eye, graangevoerd

4

E AN Steak, Aberdeen Angus
Maandag ;.;,% Bavette, halve maang
Dinsdag ’_' ‘ Bavette, graangevoerd
Woensdag S Jodenhaas
Donderdag - Entrecote, Rubia Gallega
Vrijdag Entrecote, graangevoerd
Zaterdag Maminha, graangevoerd

Runder Spareribs

Kalfs Spareribs
Kalfs Rib Eye
Kalfs Entrecote

French Racks 38mm
Scharrelkip, Label Rouge

Eendeborstfilet cannet
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Anton van Oevelen, keurslager

Nispensestraat 6, 4701 CW Roosendaal ﬁ e Gl
T: 0165-535166
KEURSLAGER www.vanoevelen.keurslager.nl keurslagerijvanoevelen
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* DE ULTIEME BELEVING *

4 STUKKEN VLEES PER PERSOON, KEUZE UIT:

Saté
Kalkoen Spies

-_ Worstje
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- BBQagroducten en m er een ecl;\r;‘;ee&e van;ﬂ?}helpen én ad\pseren Je graagl 5 Biefspies

Blije dije Spies 4
_ | TR o0 | UnBARBECUE

A R R e «¢ & GOMPLEET VERZ2ORGD
SITNEET N .= 1 Western Steak b

' : Speklap Gekruid
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Sparerib
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(MIN. 4 PERSONEN)

Stokje kipsaté 2 stokjes kipsaté : , |
4 2 ] Kinderspiesje e BBQ worstje j per persoon
OM DE JUISTE GARING VAN HET.ETEN 1E : Hamburger Hamburger :

- “BEPALEN,’ KUN J_E GEBRUIK MAKEN VAN (13,

e &, s 2 %  #E8 » Satésaus
 VLEESTHERMOMETER. STEEK VOUR DE_ ; L7 BIJ COMPLEET VERZORGD: Ty - Qe
'KERNTEMPERATUUR ALTIJD DE PUNT VAN DE i - Sl 1 434 4. Stokbrood

_ THERMDMETER IN HET HART VAN HET nu(sn-:__' : e per persoon
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ALTIJD VERKRIJGBAAR

UlSTE KERNTEMPERATUUR voun HET
Chipolataworst Haas op stok Caribische saté’s

Maaltijdsalades
Rauwkostsalades
3 sauzen

Kruidenboter

per persoon

WH‘  RUNDVLEES

ADOD 48°C - ROSE 55°C - GAAR' 700

- ROSESS’c -GAAR70°C.

_ VARKENSVLEES
- ROSE 6UGGAAR mo_ i
. LAMSVLEES

S5°C: GAAR 700

A " 'KALFSVLEES -

Kipworstjes
Kalkoenspies
Kalfsentrecote
Lamskotelet
Pepersteak
Western Steak
Lamsfilet

French Racks
Toscaanse brochette
Houthakkerssteak
Barbequeworst
Biefspies

Kalfsspies

Lamssaté

PECIFIEKEIUENSEN?ZL

Saté’s

Entrecote

Spareribs

Kipwings

Visspiezen
Vegetarische burgers
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Prijswijzigingen en druk- en zetfouten in deze folder voorbehouden.




